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PA S TA

SPAGHETTI ALLE VONGOLE (G,L)								               295
SPAGETTI MED MUSSLOR, VITT VIN, CHILI & PERSILJA 

TAGLIATELLE AL RAGÙ (G,M)		   							              285
PASTA MED RAGU, BRÄSERAT VILDSVIN, SOFRITTO, GUANCIALE, GREMOLATA & PECORINO

SPICY VODKA RIGATONI (G,L,M)									                265
RIGATONI I TOMATSÅS, PEPERONCINO CHILI, VODKA, PARMESAN & GRÄDDE. 
TOPPAS MED STRACCIATELLA

S I G N AT U R E S

SALAD NIÇOISE 										                              330
KLASSISK TONFISKSALLAD MED NOBIS-DRESSING, BÖNOR, OLIVER, ANSJOVIS & ÄGG

CHICKEN ”KATSU SANDO” (G,L,M)									                  310
FRITERAD KYCKLING MED TOASTBRÖD, KRÄMIG KÅL & SÖTSUR TOMATKOMPOTT 
SERVERAS MED KRYDDIGA POMMES FRITES ”ÉPICE MYSTIQ”

PESCE CON CHAMPAGNE (G,M)									                350  
STEKT UER MED CHAMPAGNE & MUSSELGRYTA, FORELLROM & COCOBÖNOR. 
TOPPAS MED PAN GRATATO, PARMESAN & VITLÖK

ENTRECÔTE 200 G   									                             	        410
SERVERAS MED SKY SMAKSATT MED VARMA KRYDDOR, FIKON & RÖDVIN
KRYDDIGA POMMES FRITES ”ÉPICE MYSTIQ”  & SALLAD MED FRANSK DRESSING

DC CHEESEBURGER (G,L,M)									                             290
SERVERAS PÅ BRIOCHEBRÖD MED KARAMELLISERAD LÖK, BACON, OST &
KRYDDIGA POMMES FRITES ”ÉPICE MYSTIQ”

D E S S E R T

TORTA AL CIOCCOLATA (G,M)					               	           			          160
KRÄMIG CHOKLADKAKA MED LÄTTVISPAD GRÄDDE, KRISPIG TOFFEE & HALLON

TIRAMISÙ AI LAMPONI E PISTACCHIO (G,L,M,N) 							              150
HALLON- & PISTAGETIRAMISÙ, KANDERADE PISTAGENÖTTER, PUNCH & HALLON

CANNOLI (G,L,N,M)											                    70
FYLLD MED CHOKLADMOUSSE

GELATO												                     80
VÄLJ MELLAN VANILJ (L,M), CHOKLAD, CITRON, PISTAGE (L,N,M)

MADELEINES (G,N,M)										                 160
MANDELKAKA I TAHITIVANILJSOCKER INFUSERAT MED BOURBON, SERVERAS MED 
PASSIONSFRUKTS- & VANILJGRÄDDE

ITALIENSK CHOKLAD NOUGAT (L,N,M)								                   35

S N AC K S

APERITIVO (FÖR 2) (G,L,M)   									                            310  
EN BLANDNING AV ITALIENSKA DELIKATESSER. (LAGRAD OST, 
CHARKUTERIER, ARANCINI, TOSKANSK DIPP, GRISSINI & FOCACCIA)
VALENCIA MANDLAR  (N)     									                  70 
OLIVER												                    70

V E R D E

BRUSCHETTA (G,L,M)            								              	                     130
ROSTAD FOCACCIA MED UGNSBAKAD TOMAT, OLIVOLJA & BASILIKA

INSALATA MISTA (G,M)									                               90
MIX SALLAD MED PARMESAN, DRAGON & KRUTONGER

FAGIOLINI GRIGLIATI (L,N,M)								                              160
GRILLADE BÖNOR MED STRACCIATELLA, MARCONA MANDLAR, OLIVER & CITRON	

F R I T TO

ARANCINI (G,L,M)									                                          160
ARANCINI MED SVAMP, TRYFFEL, PARMESAN & ROSTAD MAJSDIP

CALAMARI FRITTI (G)										                 140
FRITERAD BLÄCKFISK MED SAFFRANSAIOLI, KORIANDER, BASILIKA & CITRON

CARCIOFO ”TEMPURA” (G)										                   130 
TEMPURA FRITERAD KRONÄRTSKOCKA MED SALSA VERDE
						                   	         		         

C R U D O

PROSCIUTTO DI PARMA 40G 									                150
CANTALOUPEMELON MED PROSCIUTTO, BASILIKA & SOLROSFRÖN

TONNO 											                               170
TONFISK MED AVOKADO, GRÖN SÅS, STENFRUKT & YUZU

CARPACCIO ”CLASSICO” (N,M) 									                  195  
OXFILE MED MACHESALLAD, PARMESAN, OLIVOLJA & HASSELNÖTTER

P I Z Z E T TA S

MARGHERITA (G,L,M)											                 150
BURRATA, TOMAT, BASILIKA  & OLIVOLJA

FUNGHI (G,L,M)											                    160 
KANTARELLER, FIOR DI LATTE, PECORINO & PERSILJA

’NDUJA (G,L,N,M)  									           		        160
FIOR DI LATTE, HET ’NDUJA, RUCCOLA, HONUNG & VALNÖTTER

VÄNLIGEN INFORMERA DIN SERVITÖR OM EVENTUELLA ALLERGIER
G=GLUTEN, N=NÖTTER, L=LAKTOS, M=MJÖLKPROTEIN

VÄNLIGEN INFORMERA DIN SERVITÖR OM EVENTUELLA ALLERGIER
G=GLUTEN, N=NÖTTER, L=LAKTOS, M=MJÖLKPROTEIN


